
Prosecco TranquilloProsecco Tranquillo
TrevisoTreviso
Denominazione di Origine ControllataDenominazione di Origine Controllata

VitigniVitigni
Glera.

Note gustativeNote gustative
VistaVista
Colore giallo paglierino.

OlfattoOlfatto
Fresco e fruttato che ricorda la mela 
e la pera matura, seguono note floreali 
di fiori bianchi e leggero vegetale.

GustoGusto
Morbido ed armonico, di ottima 
bevibilità con finale asciutto.

AciditàAcidità 5,5 g/l
Residuo zuccherinoResiduo zuccherino 7 g/l
Gradazione alcolicaGradazione alcolica 11% Vol.

VinificazioneVinificazione
ResaResa 180 q.li/Ha

Epoca di vendemmiaEpoca di vendemmia
Terza settimana di settembre.

FermentazioneFermentazione
In bianco, in assenza delle bucce a 
temperatura controllata di 18 °C.

AffinamentoAffinamento
In serbatoi d’acciaio per un perido  
di 1 mese.

Zona di produzioneZona di produzione
UbicazioneUbicazione
Nella zona collinare di Conegliano 
alle pendici dei primi contrafforti 
dolomitici nella parte nord della 
provincia di Treviso.

Altimetrialtimetria 270 m s.l.m.
EsposizioneEsposizione Nord - Sud

Tipologia suoloTipologia suolo
Tendenzialmente argilloso.

Densità d’impiantoDensità d’impianto
4.000 piante/Ha

Forma di allevamentoForma di allevamento
Guyot.

Consigli e formatiConsigli e formati
AbbinamentiAbbinamenti
Si abbina a primi piatti leggeri  
e freschi. Ottimo con il pesce ed  
anche fuori pasto.

Temperatura di servizioTemperatura di servizio
10 °C stappando la bottiglia  
al momento del consumo.

BicchiereBicchiere
Tulipano ampio a bocca richiudente.

ConservazioneConservazione
È un vino da bersi giovane,  
preferibilmente entro l’anno.  
Bottiglia posta in luogo fresco  
e asciutto al riparo dalla luce. Da 
evitare lunghe soste in frigorifero.

FormatiFormati
Bottiglia da 75 cl.
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